Gasthof Eisenbahn Weinfelden

Flr Gaste die gerne geniessen

Sybille und Reto Luichinger
Bahnhofstrasse 2, 8570 Weinfelden
Tel. 071 622 10 60, Fax 071 622 79 86

info(@gasthof-eisenbahn.ch, www. gasthof-eisenbahn.ch

Sehr geehrter Gast

Auf den folgenden Seiten finden Sie unsere Meniivorschlidge, mit denen wir Sie aus unserer
Kiiche verwohnen mdochten.

Die Vorschlige sind als Anregung gedacht. Wir freuen uns, wenn wir Sie individuell beraten

diirfen.

Wir beziehen unsere Produkte, wenn immer moglich aus der Region. Was Thurgauer Erde
und Sonne uns saisonal schenken, erfreut Gaumen und Gemiit. Gekonnt und mit Liebe
zubereitet.

Unsere Raumlichkeiten bestehen aus:

Weinfelderstube bis 45 Personen
Bachtoblerstube bis 30 Personen
Ganzer Saal (Weinfelder/Bachtoblerstube) bis 80 Personen
Restaurant bis 50 Personen

Sonntag und Montag Ruhetag (Sonntag auf Anfrage)

Alle Preise gelten inkl. 7,6% MwSt., Preisdnderungen vorbehalten.

Die folgenden Meniivorschliage gelten ab 10 Personen

Wir freuen uns, Sie und Thre Géste bei uns begriissen und bedienen zu diirfen.

Mit freundlichen Griissen
Sybille und Reto Liichinger

Ubrigens, wir haben unsere Hotelzimmer fiir Sie renoviert und verschénert. Warum nicht
gleich hier tibernachten? Schenken Sie sich den Stress mit ,,am selben Tag zuriick®.
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Unsere Menuvorschlige fiir Tellergerichte

Tagessuppe
Fr. 5.80

Blattsalate oder Gemischter Salat
Fr. 6.50

Schweinsbraten mit Dorrpflaumen, Frauenfelder Kartoffelgratin und Gemiise
Fr. 25.00

Heisser Beinschinken mit Frauenfelder Kartoffelgratin und griinen Bohnen
Fr. 23.50

Schweinsrahmschnitzel mit Champignons, Nudeln und Gemiise
Fr. 23.50

Schweinsgeschnetzeltes Ziircher Art mit Rosti
Fr. 22.50

Lammbiiftli an Kréuterjus, Nudeln und Gemiise
Fr. 30.00

Rindfleischvogel Thurtal, Kartoffelstock und Gemiise
Fr. 22.50

Schweinssteak mit Waldpilzsauce, Spétzli und Gemiise
Fr. 28.50

Piccata Mailidnder Art (Schweinefleisch), mit Weissweinrisotto
Fr. 24.50

Cordon Bleu Hausart, Bratkartoffeln und Gemiise
Fr. 26.50 mit Schweinefleisch
Fr. 36.00 mit Kalbfleisch

Kalbsvoressen Mamma Theresa, Kartoffelstock und Gemiise
Fr. 25.00

Pouletbriistli mit Kokos-Curry-Sauce, Krauterreis und griine Erbsen
Fr. 23.50

Penne Selina mit Schweinefleisch, Champignons und Krautern
Fr. 21.50

Penne Daniela mit Crevetten, Pilzen, Kriutern und Gemiisestreifen mit Peperoncini
Fr. 24.00
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Hauptgerichte

Suppe und Salat kdnnen Sie jeweils zu Ihrem gewiinschten Menii selber auswihlen.
Wir servieren diese Menus auf Teller mit Nachservice Beilagen.

Menu 1 Fr. 36.50

Suppe

kokok

Salat

kkk
Schweinshalsbraten mit Rosmarin Jus

Kartoffelstock
Saisongemiise

Menu 3 Fr. 46.00

Suppe

kokok

Salat

skkeosk

Schweinsfilet am Stiick gebraten
Steinpilzsauce

Mandelkartoffeln

Saisongemiise

Menu 5 Fr. 44.00

Suppe

skokok

Salat

skkosk

Kalbsschulterbraten glasiert
rassiger Bratenjus

Nudeln Bratkartoffeln
Saisongemiise

Menu 2 Fr. 41.00

Suppe

kokok

Salat

kokok

Schweinssteak mit Waldpilzsauce
Kartoffelkroketten
Saisongemiise

Menu 4 Fr. 39.50

Suppe

kokok

Salat

sksksk
Schweins-Karrée-Braten
mit Thymianjus

Nudeln

Saisongemdiise

Menu 6 Fr. 48.00
Suppe
sksksk

Salat
kkk

Kalbs Cordon Bleu Theresa
mit Kédse und geddmpftem Lauch

Saisongemiise
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Menu 7 Fr. 38.50

Suppe

skskosk

Salat
sksksk

Gefiillte Kalbsbrust ,,Gmeindrots Art®
Frauenfelder Kartoffelgratin
Saisongemiise

Menu 9 Fr.37.00

Suppe

skeskeosk

Salat

kokok

Schweinsrahmschnitzel

mit feiner Champignonsauce
Nudeln Williamskartoffeln
Saisongemdiise

Menu 11
Suppe

skskosk

Fr. 44.00

Salat
sksksk

Rumpsteak mit griiner Pfeffersauce
Kréuterreis
Saisongemiise

Saisongemiise

Menu 13 Fr. 48.00
Suppe

skskosk

Salat
sksksk

Lammriickenfilet rosa gebraten
rassiger Kréuterjus
Zweifarbiger Reis
Saisongemiise

Menu 8 Fr. 45.00

Suppe

sksksk
Salat

sk

Kalbs-Piccata Mailidnder Art
Safranrisotto
Saisongemiise

Menu 10 Fr. 50.00

Suppe

skeskesk

Salat

kokok

Roastbeef englische Art
Sauce Bearnaise

Saisongemdiise

Menu 12
Suppe

skeskosk

Fr. 38.00

Salat
sksksk

Maispoulardenbriistli
Apfel-Peperoni-Pfeffersauce
Pilav-Reis

Menu 14 Fr. 52.00

Suppe

skeskosk

Salat
sksksk

Lammcarré mit Senfkruste
Knoblauch-Kriutersauce
Bickerin Kartoffeln
Saisongemiise
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Unsere Suppen zur Auswahl

Bouillon mit Fladli

Bouillon mit Eierstich (Royal)
Bouillon mit Gemiisestreifen
Griesssuppe mit Gemiisewiirfeln

Haferflockensuppe Grossmutter Art
Linsencremesuppe

Gemtisecremesuppe
Erbsencremesuppe

Pilzcrem
Tomatencremesuppe mit Gin

Lindenbliitencremesuppe
Schwarzwurzelcremesuppe mit Apfelchampagner
Unsere Salate und Saucen

Blattsalate, je nach Saison
Eisbergsalat

French Dressing
Krauter Dressing (French)
1000 Island Dressing

Unser vegetarisches Angebot

Bouillon mit Fideli

Bouillon mit Gemiisewiirfeln
Klare Gemiisesuppe
Gerostete Griesssuppe

Griinerbssuppe

Blumenkohlcremesuppe
Kartoffel-Lauchcremesuppe
Karottencremesuppe

Weinfelder Riesling-Sylvanersuppe
Apfel-Ingwer-Cremesuppe

gemischter Salat

Italian Dressing
Basilikumbliiten Dressing
Holunderbliiten Dressing
Haus Dressing (Aceto)

Gerne stellen wir Thnen ein spezielles vegetarisches Menii zusammen, das auf Ihre Wiinsche
abgestimmt wird. Damit kénnen wir die entsprechende Saison sehr gut beriicksichtigen.
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Unsere Dessert zur Auswahl

Coupe Isebdhnli mit Fruchtsalat und Glace

Heisse Saison Beeren mit Vanilleglace
Frischer Fruchtsalat mit Rahm
Frischer Fruchtsalat natur

Thurgauer Stissmostcreme

Gebrannte Creme mit Rahm
Thurgauer Apfeltorte mit Rahm

Sorbetteller, mit Friichten garniert

Wir haben immer saisonale Parfait Glace.

Bitte fragen Sie danach.
Karamelkopfli mit Rahm
Eiskaffee Isebdhnli, der Spezielle
Dessertbuffet ab 15 Personen

Fiir mitgebrachte Hochzeits- oder

Geburtstagstorten verrechnen wir pro Person

Wir haben unsere Dessertkarte umgestellt. Die Dessert’s werden als kleine Portionen frisch
hergestellt. Sie konnen nach Herzenslust ihre eigene Dessert-Kreation selber zusammenstellen.

Fragen Sie doch einfach bei uns nach.

Pro Dessert-Kreation

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

8.50
8.50
8.00
6.00
7.00
7.00
5.50
10.50

5.80
7.50

18.00

5.00

3.00
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Saisonspezialititen

Die folgenden Meniis sind abhéngig von der jeweiligen Jahreszeit. Einzelne Produkte sind auf dem
Markt eventuell nicht mehr erhéltlich oder sie sind noch nicht ganz reif. Wir beziehen unsere
Rohprodukte vorwiegend aus der Region, deshalb sind leicht Abweichungen fast nicht zu vermeiden.
Vielen Dank fiir Thr Verstdndnis.

Alle Gerichte kénnen sie auch individuell selber zusammenstellen, wir unterstiitzen und beraten Sie
sehr gerne.

Friihling im Thurgau

Friihlingserwachen
Salat von griinen Spargeln mit gerduchertem Thurgauer Wildschweinschinken Fr.14.00
skeskoskok

Bérlauchcremesuppe mit einer Blitterteigstange Fr.8.50
skeskoskok

Kalbssteak an Morchelsauce serviert mit Frithkartoffeln und Gemiisebouquet Fr.39.00
skeskoskok
Erdbeer-Rhabarber Mille-feuille Fr.10.00
Fr.68.50

Symphonie der Sinne
Morchel-Tiramisu mit Salatbouquet an Krautervinaigrette Fr.13.00
skeskoskok

Spargelcremesuppe von griinen Spargeln mit Vanille6l Fr.9.50
skeskoskok
Lammkotelett am Stiick gebraten mit einer Krauterkruste begleitet von milden Bérlauchkartoffeln und
Thymianzucchetti Fr.36.00
skeskoskok
Erdbeersiippchen mit Vanilleglace Fr.9.50
Fr.65.00

Duft des Friihlings
Erbsenmousse-Timbale mit gebratenen Crevetten an Salatkomposition mit Minzvinaigrette Fr.14.00
deskesksk

Karottencremesuppe mit Kerbel und Gefliigelklosschen Fr.9.50
skskok

Rindsfiletmedaillon auf Zitronen-Ruccola-Risotto und Cherrytomaten am Strauch Fr.43.00
skskokok

Abgeflammter Rhabarberkuchen mit Vanilleglace Fr.8.50
Fr.72.00
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Der Sommer hilt Einzug im Thurgau

Farben des Sommers
Gemdtiseterrine von grilliertem Gemiise mit Schnittlauchsauce Fr. 12.50
skeskoskok

Melonenkaltschale mit Joghurt und Minze Fr. 9.50
skeskoskok

Perlhuhnbrust gebraten an Krauterjus mit dreierlei Reis und Auberginen Fr. 35.00
skeskoskok
Sorbetpalette mit Beeren Fr. 11.00
Fr.65.00

Sommergefiihle
Frisches Thunfischtatar mit Avocado und Peperoni Fr. 15.00
skskoskok

Tomatenessenz mit Ricotta-Ravioli Fr. 12.00
skskskk

Lammkoteletten mit Rotwein-Rosmarinjus mit Bratkartoffeln und Ratatouilletiirmchen Fr. 37.00
deskeskok

Honighiippe gefiillt mit frischen Beeren und Waldbeerensorbet Fr. 10.00
Fr.71.00

Duft der Blumen

Triologie von der Melone mit gerduchten Forellenfilet aus dem eigenen Waldsee Fr. 13.50
ek

Gazpacho nach Thurgauer Art Fr. 9.50
deskeskok

Entrecote mit Ofenkartoffeln, Sauerrahm-Schnittlauchsauce und einer gefiillten Tomate Fr. 36.00
deskeskosk

Frische Friichte-Minestrone mit einem Schuss Prosecco und Joghurtglace Fr. 12.00
Fr.68.00
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Eine herrliche Jahreszeit mit viel Farbe - der Herbst

Melodie des Waldes
Mostbrocklitatar mit siiss-sauren Kiirbiskugeln Fr. 13.00
skeskoskok

Fenchelrisotto mit wiirzigem Gorgonzola Fr. 14.00
skeskoskok
Rehriickenmedaillon aus hiesiger Jagd an Wildpilzsauce mit Spétzli, Blaukraut und glasierten
Marroni Fr. 42.00
skskoskok
Zimtparfait mit Puppikoner Rotweinzwetschgen Fr. 9.50
Fr. 75.50

Abendrot
Pilzterrine mit herbstlichem Salatbouquet an Holunderbliitenvinaigrette Fr. 12.00
ek

Kiirbiscremesuppe mit seinen gebratenen Kernen Fr. 8.50
skskokok

Kalbssteak an Eierschwdmmlisauce mit feinen Nudeln und Gemiisebouquet Fr. 38.00
skskskk
Baumnuss-Parfait-Glace mit Niissen vom Weiherhiisli Fr. 9.50
Fr. 65.00

Lichtspiel
Hausgemachte Wildpastete mit Holunderbeeren und kleinem Salat Fr. 15.00
skskokok

Kraftbriihe mit pochiertem Wachtelei und Mostbrocklisteifen Fr. 9.50
deskeskosk
Maispoulardenbrust gefiillt mit Dorrpflaumen mit zweierlei Karotten und Thurgauer Kartoffelstock
Fr. 32.00
deskeskok
Crema catalana mit eingelegten Kirschen Fr. 10.00
Fr. 63.50
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Der Winter in der gemiitlich warmen Stube

Wintertraum
Ochsenschwanzterrine mit kleinem Salat an Balsamico-Dressing Fr. 14.00
skeskoskok

Selleriecremesuppe mit Triiffel6l parfimiert Fr. 10.50
skskoskok

Rindsfilet an Pfeffersauce mit Dauphine-Kartoffeln und glasiertem Gemiise Fr. 41.00
skeskoskok
Karottengugelhopf mit Ananaskompott und Waldbeerensorbet Fr. 9.50
Fr. 72.00

Sternenhimmel
Weinfelder Rauchlachs mit Sauerrahm und Niisslisalat Fr.14.50
skskskk

Fenchelcremesuppe mit Vanille Fr.9.50
skskoskok
Duett von Schweins- und Kalbsfilet mit seinen Saucen serviert mit Steinpilzrisotto und
Gemiisebouquet Fr.38.00
skskokok
Lebkuchenparfait mit Brownies Fr.10.00
Fr.69.00

Schneelandschaft
Linsensalat mit gebratenen Pouletspiesschen Fr. 10.00
skeskokok

Steinpilzcremesuppe Fr. 9.50
deskeskok
Kalbsschulterbraten an Thymianjus mit Nudeln an gerdsteten Haselniissen und zweierlei Karotten
Fr. 31.00
etk
Parfait Grandmanier mit Orangen-Minzesalat Fr. 9.50
Fr. 57.00
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Festliche Meniivorschlige

Menii Thurgau
Thurtaler Mostbrockli-Carpaccio mit feinem Dressing, frischen Kriutern,
und altem geriebenem Tilsiter vom Felsechiller verfeinert
skksk

Ottenberger Riesling-Sylvaner Stippli
skeskeosk
Bunter Blattsalat mit Blatterteigstange, je nach Jahreszeit, mit rotem Basilikumbliitenessig
und Thurgauer Rapsél angemacht
ek

Waldforellenfilet aus dem eigenen Weiher kross gebraten auf Linsengemiise
skskok
Doppeltes Kalbssteak Boltshauser Art
Steinpilzrahmsauce
Thurtaler Bratkartoffeln mit seinen Kriutern
Gemiisebeilage
skskok
Weinfelder Siissmostcreme mit einer Kugel erfrischendem Apfelsorbet
Fr.81.00

Menu Sintisblick
Frischer Weinfelder Rauchlachs mit Meerrettichschaum

Toast und Butter
kkk

Samige Schwarzwurzelsuppe mit Apfelchampagner
sksksk

Zanderfilet gebraten auf Reis mit Spinat
skkosk

Kalbs- und Rindsfilet im Duett mit seinen Saucen
Nidelnudeln, schéne Gemiisebeilage

kekok

Zweifarbiges Schokoladenmousse mit Friichten garniert
Fr.82.00
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Menu Schlossblick
Hausgemachte Wildterrine schon garniert
skekosk

Kraftbrithe mit Sherry und Bléitterteigstange

kskok

Bodensee Zanderfilet auf Fenchelbett mit Safransauce
skkk
Kalbsteak mit Morchelrahmsauce
Butternudeln, schone Gemiisebeilage

kokok

Tiramisu (je nach Saison garniert)
Fr.83.00

Menu Zum Hof
Rindscarpaccio mit Ruccola und Blétterteigstange
skkosk

Lindenbliitensuppe
skekosk

Wolfsbarschfilet gebraten mit buntem Gemiise und Nusskartoffeln
skkosk
Chateaubriand Isebdhnli, das beste Stiick vom Rindsfilet, Sauce Bearnaise
hausgemachte Nidelnudeln und reichhaltige Gemiisebeilage
skkeosk
Joghurtflan mit Friichten garniert
Fr.93.00

Menu Adlerhorst
Verschiedene Blattsalate mit iiberbackenem Ziegenkise
skkk
Rassige Apfel-Ingwer Suppe mit einer gebratenen Riesencrevette
als Einlage
sksksk

Bodensee Zanderfilet mit gebratenen Cherrytomaten und frischen Kréautern
skskok
Rindsfilet ,,Opus One*, kréftige Rotweinsauce
auf Gemiiseteigwaren mit herrlicher Garnitur
skeskok
Mit Friichten garnierter Sorbet Teller
Fr.92.00



